
Wir begrüßen euch
herzlich bei uns im

hier geht´s zur digitalen Speisekarte 



Vorspeisen

Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl  b 
Saftig gebraten in aromatischem Olivenöl verfeinert mit einem Hauch 

von Zitrone und frischer Petersilie –  zum Dippen mit knusprigem 
Röstbrot a

14€

Cremige Burrata an Zitronenöl-Vinaigrette g

mit aromatischen frischen Kräutern, Zitrone und feiner Knoblauchnote, 
serviert mit knusprigem Röstbrot a 

12€ 

Regie-Variation  d,g,n,3  
Knuspriges Röstbrot a, serviert mit hausgemachter Kapern-Aioli, feiner 

Thunfischcreme, aromatischer Tomaten-Butter und würzigen Kalamata-
Oliven – ein kleiner Genuss mit großer Wirkung

12€

Feiner Kartoffelsalat   f,j  

Kartoffelsalat in feiner Marinade, mit knackigen Radieschen, herzhaften 
Räuchertofu-Würfelchen und frischer Kresse – leicht, aromatisch und 

vegan
10€

Hausgemachter Labneh mit Gartenkräutern g 

Hausgemachter Labneh, verfeinert mit einer Auswahl frisch gehackter 
Kräuter und unserem Röstbrot a – einfach, ehrlich, gut

 8.5€



Vorspeisen-Etagere für Zwei
Unser liebevoll angerichtetes 

Genuss-Arrangement zum Teilen:

Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl b    
Saftig gebraten in aromatischem Olivenöl, verfeinert mit einem Hauch 

von Zitrone und frischer Petersilie

Cremige Burrata g

mit aromatischen frischen Kräutern, Zitrone und feiner Knoblauchnote

Feiner Kartoffelsalat f,j  

Kartoffelsalat in feiner Marinade, mit knackigen Radieschen, herzhaften 
Räuchertofu-Würfelchen und frischer Kresse – leicht, aromatisch und 

vegan

 inklusive knusprigem Röstbrot a

29€

Aperitif- Empfehlung
Grapefruit Spritz

Crème de Pampelmousse rosé, Prosecco, Soda
9€

Verjus Spritz, alkoholfrei
Zweigelt-Trauben aus dem österreichischen Kamptal, mit Kräutern des 

Waldviertels, Weingut „RABL“
8.5€



Regie-Menü

Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl b    
   Saftig gebraten in aromatischem Olivenöl, verfeinert mit einem Hauch 

von Zitrone und frischer Petersilie –  zum Dippen mit knusprigem 
Röstbrot a 

Tagliatelle alle cozze a,m,i

der Klassiker der mediterranen Küche 
Tagliatelle mit Miesmuscheln und Kirschtomaten, geschwenkt in 

Zitronen-Chili-Knoblauchöl, abgerundet mit einem Spritzer Zitrone und 
frischen Kräutern  

Kaiserschmarrn a,c,g 

Ein österreichischer Klassiker, der Kindheitserinnerungen weckt,
mit Zwetschgenröster und hausgemachter, cremiger Vanillesauce,

ohne Rosinen

39€

Wein-Empfehlung

Lachsfarbener Rosé mit fruchtigen Aromen. Frischer, leicher 
Sommerwein, serviert im Eiskübel

0,75  36€



Regie-Menü Vegan

Feiner Kartoffelsalat   f,j  

Kartoffelsalat in feiner Marinade, mit knackigen Radieschen, herzhaften 
Räuchertofu-Würfelchen, frischer Kresse und knusprigem Röstbrot a – 

leicht, aromatisch und vegan 

Umami-Burger a 

Knuspriges Laugenbrötchen, Burgerpatty auf Basis von Pilzen und 
Haferflocken, Tomate, Kapern-Aioli und ein wenig Grünzeug.

Serviert mit knusprig goldenen Pommes Frites

Nuss-Nougat-Cheesecake Mousse a,h 

Samtige Mousse aus veganem Frischkäse, veganer Sahne, veganer 
Nuss-Nougat-Cream, Hafermilch und frischen Himbeere

32€

Wir bitten um Verständnis dafür, dass wir bei unseren Menüs
keine Umbestellungen vornehmen können.



Regie‘s Finest

Moules-Frites m,i 

klassisch maritim
Frische Miesmuscheln in einem aromatischen Sud aus Weißwein, 
Knoblauch, Schalotten, Stangensellerie und Kräutern, serviert mit 

knusprig goldenen Pommes Frites und hausgemachter Aioli
25€

Mediterrane Tagliatelle mit Garnelen a,b

Tagliatelle, vereint mit gebratenen Garnelen, Zucchini und süßen 
Kirschtomaten, geschwenkt in Zitronen-Chili-Knoblauchöl, abgerundet 

mit einem Spritzer Zitrone und frischen Kräutern
24€

Tagliatelle alle cozze a,m,i

der Klassiker der mediterranen Küche 
Tagliatelle, liebevoll geschwenkt in einer aromatischen Weißweinsauce 

treffen auf zart gegarte Miesmuscheln. Die feine Meeresnote wird 
abgerundet durch Kirschtomaten, frische Kräuter und einen Spritzer 

Zitrone
23€ 



Veganer Tofu-Dönerteller f,g  

Herzhaft mariniertes und knusprig gebratenes Dönerfleisch auf Soja-
Basis, serviert mit knackigem Rotkrautsalat, frischen Tomaten, Gurken, 

Paprika und roten Zwiebeln, dazu cremiges Tsatsiki und knusprige 
Pommes

 19€

Pad Thai f,k,e  

Reisbandnudeln, Zucchini, Karotten, Paprika, Champignons, 
Frühlingszwiebeln mit einem Hauch Ingwer, knusprigen Tofuwürfeln an 
cremiger Erdnusssauce, getoppt mit fränkischen Erdnüssen, Sesam und 

frischer Limette  
19€

Asiatischer Nudelsalat f,k  

Reisbandnudeln, Zucchini, Karotten, Paprika, Champignons, 
Frühlingszwiebeln an Soja-Sesam-Vinaigrette, lauwarn serviert

19€

Gnocchi al Limone e Ricotta g  

Gnocchi in cremiger Ricotta-Zitronensauce, verfeinert mit frischem 
Salbei, Kirschtomaten und geriebenem Grana Padano, serviert mit 

knusprig frittierten Kapern
18€



Regie-Burger a

Der beliebteste Burger aller Zeiten. 
Brioche Brötchen, Burger-Patty aus 100% irischem Prime Beef, getoppt 

mit unserem Regie-Relish aus karamellisierten Zwiebeln, krossen 
Zwiebelringen, Avocado, hausgemachter Trüffel-Aioli und ein wenig 

Grünzeug. Serviert mit knusprig goldenen Pommes Frites
22€

veganer Umami-Burger a 

Knuspriges Laugenbrötchen, Burgerpatty auf Basis von Pilzen und 
Haferflocken, Tomate, hausgemachte Kapern-Aioli und ein wenig 

Grünzeug. Serviert mit knusprig goldenen Pommes Frites
20€

Poutine „Wild Chicken“ g,i 

knusprige Pommes, Hähnchengyros, Kirschtomaten, Tsatsiki
21€

Poutine „Beef Deluxe“ g,i,j 

knusprige Pommes, Pulled Beef, Emmentaler, krosse Zwiebelringe, 
hausgemachte Trüffel Aioli 

22€

Dips
Ketchup, vegan i  1.5€

Mayonnaise c  1.5€
hausgemachte Aioli, vegan  2€

hausgemachte Trüffel-Aioli, vegan  2€
hausgemachte Kapern-Aioli, vegan  2€



Regie Beef-Salad c,g,i 

Zart gegarte Rinderstreifen, Kidneybohnen, Paprika und rote 
Zwiebeln, veredelt mit knusprig frittierten Kapern und cremiger Sauce 

Hollandaise
22€

Caesar Salad g 

Römersalat, Hähnchenbrust, Kirschtomaten, gehobelter Grana Padamo, 
Caesar-Dressing mit Kräuter-Croûtons

20€

Mediterraner Bauernsalat g,j  

Gemischter Blattsalat, Tomate, Gurke, rote Zwiebel, Paprika, Feta, 
Kalamata-Oliven, an Olivenöl-Balsamico-Vinaigrette 

18€

Regie Salat-Trio c,g,i,j 

Feiner Kartoffelsalat, Regie Beef-Salad, knackiger Rotkrautsalat 
Salatbouquet 

19€

Zu allen unseren Salaten servieren wir unser ofenfrisches Röstbrot a 



Kurpfälzer Bratwurst g,i,j,n 

authentisch, regional 
Ein paar frische Bratwürste aus der Kurpfalz, traditionell gewürzt, 
serviert mit feinem Kartoffel-Püree, mildem Sauerkraut und Senf

17€ 

Hähnchen-Schnitzel „Wiener Art“ c,g,i,j 

Hähnchen-Schnitzel, Kartoffelsalat, bunter Blattsalat
24.5€

Der Klassiker vom Land
Rinderhacksteak mit Püree und Möhrengemüse c,g,i,j,n 

Pikantes Rinderhacksteack auf einem Bett von Kartoffel-Püree, 
begleitet von zart gegarten Karotten mit einem Hauch Honig und 

frischer Petersilie
20€

Lust auf Brot?

Frisches Röstbrot a von der Familienbäckerei Philipps
im bayrischen Wald

kleine Portion €2
große Portion €4



Flammkuchen  
                 mit Crème fraîche

Dakota Johnson a,g,d,2 

geräucheter Lachs, Avocado, Feta, 
Knoblauchöl, Chili-Flocken

19€

Nicolas Cage a,g,2 

Ziegenfrischkäse, getrocknete Tomaten  
Kalamata-Oliven, rote Zwiebeln, Rucola 

17€

Bradley Cooper a,g,2,3

Serrano-Schinken, rote Zwiebeln, Kirschtomaten  getrocknete Tomaten, 
gehobelter Parmesan, Rucola

18€

George Clooney a,g,2

geräucherter Speck, rote Zwiebeln, Emmentaler 
17€

Jodie Foster a,g,2   
frische Egerlinge, Kirschtomaten, rote Zwiebeln gehobelter Parmesan, 

Rucola, Knoblauchöl
17€

Julia Roberts a,g,2

geräucherter Speck, rote Zwiebeln 
16€



Pinsa

Pinsa Garnele a,g,b

Krosse Pinsa mit Crème Fraiche, Garnelen, Knoblauchöl, Zitrone, 
Chiliflocken, glatte Petersilie

23€

Pinsa Burrata a,g  

Ein Stück Italien
Krosse Pinsa mit mild-fruchtiger Tomatensauce, Olivenöl, 

Kirschtomaten, Burrata und frischem Basilikum
19€

Pinsa Pomodoro a,g  
Krosse Pinsa mit mild-fruchtiger Tomatensauce, roten Zwiebeln, 

Kirschtomaten, getrockneten Tomaten, gehobeltem Parmesan und 
Rucola
 17€

Pinsa Lachs a,g,d

Krosse Pinsa mit Crème Fraiche, geräuchertem Lachs, 
Frühlingszwiebeln, Kapern, Dill

21€



Für unsere Gäste von morgen

Gnocchi-Bowl g 

Gnocchi an einer milden, fruchtigen Tomatensauce  
mit fein geriebenem Grana Padano 

5.5€

Pasta al Pomodoro a,g 

Pasta an einer milden, fruchtigen Tomatensauce mit fein geriebenem 
Grana Padano

5€

Eine Kinderportion Pommes i  

Knusprige Pommes mit Ketchup
4€

Mini-Kaiserschmarrn c,g,a 

Ein österreichischer Klassiker, der Kindheitserinnerungen schafft,
mit Zwetschgenröster und hausgemachter, cremiger Vanillesauce,

natürlich ohne Rosinen!
4.5€

aber alles nur für Kinder...



Dessert

Kaiserschmarrn c,g,a 

Luftig-locker, goldbraun gebacken. Unser traditioneller Schmarrn wird 
in zarte Stücke gerissen und mit fruchtigem Zwetschgenröster und 

hausgemachter, cremiger Vanillesauce serviert.  
Ein echter Genuss - ganz ohne Rosinen!

9.5€

Nuss-Nougat-Cheesecake Mousse a,h 

Samtige Mousse aus veganem Frischkäse, veganer Sahne, veganer 
Nuss-Nougat-Cream und Hafermilch, mit Sckoko-Hafer-Crunch und 

frischen Himbeeren
8€



Allergene & Zusatzstoffe

 = vegetarisch   = vegan   = glutenfrei

1 = geschwärzt, 2 = Konservierungsstoffe,
3 = Antioxidationsmittel, 4 = Phosphat,

5 = Farbstoff, 6 = Geschmacksverstärker

a = glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere,
c = Eier, d = Fisch, e = Erdnüsse,

f = Sojabohnen, g = Milch, h = Schalenfrüchte,
i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen,

l = Lupinen, m = Weichtiere,
n = Schwefeldioxid & Sulfite



Regional und Nachhaltig

Liebe Gäste,

Frische & Regionalität liegen uns am Herzen! 
So beziehen wir unsere frischen Geflügelprodukte vom Geflügelhof 

Ziegler aus Bammental und unsere Fleisch- und Wurstwaren von der 
Metzgerei Merz aus Eppelheim. Unser besonderes Röstbrot kommt aus 

der Familienbäckerei Philipps im bayrischen Wald.
Auch Gemüse & Salate beziehen wir nach Möglichkeit aus der Region, 
zum Beispiel direkt von Gärtnern aus dem Handschuhsheimer Feld.

Unser Angebot hausgemachter Kuchen wird ergänzt durch die 
Familienbäckerei und Konditorei Breitenstein aus Wieblingen.

Euer Regie-Team


